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Predmluva

Tento maly slovnik vznikl z podnétu jazykovych seminait ve Sko-
kovech. Protoze nema parametry slovnikové, slovnikarské, nazyvej-
me jej radéji ,,piiruckou’.

Jisté bude nemalo téch, kteti v ném nenajdou svoje oblibena jidla.
Ale mohou si je uvafit a objednat, podle sloves k piipravé jidel,
pomucek a ingredienci, které jsou zde uvedeny. Vychazely jsme
ze zékladl evropské kuchyné, do které ¢eska kuchyné pati. Timto
zakladem je maso. Aby bylo mozno z masa vafit (,,slovnikové®), je
tfeba nejprve maso pojmenovat. Ani po douhodobych diskusich
nebylo mozno tyto nazvy uplné sjednotit, proto jsme se rozhodly
pro t.zv. ,vizudlni metodu“ : pro obrazové zndzornéni a k nému
ptislusné pojmenovani (pojmy), takze (snad) nemize dojit k nedo-
rozuméni.

Nasi snahou je predevsim, aby tato piirucka byla prakticky pouzi-
telnd, proto chce respektovat i narodni aspekty, i kdyz se v nich
vyskytuji (snad nepfili§ zavazné) nelogicnosti a slovnikova nesyste-
mati¢nost). Nejvice viditelnym piikladem je déleni a pojmenovani
hovéziho masa: zde jsme pouzily nazvoslovi, které navrhli nasi
konzultanti:

ZP (Zden¢k Pluhat), JW (Jan Werner), EBV Duden (némecko-
esperantsky slovnik).

Jsme toho néazoru, Ze mezi nimi neni_podstatnych rozdili. Téchto
nazvu jsme pouzily i v seznamu jidel. Zadny z nich nepreferujeme —
ale pouzivame jich v souladu s béZnym Ceskym pojmenovanim jidel
(i zde se mohou vyskytnout krajové odlisnosti: Ceska republika se
sklada z riznych regiontl, z riznych narodnosti, coz se zajisté odrazi
iv pojmoslovi kuchaiského, a zejména feznického oboru).

Dékujeme za velkou pomoc Janu Wernerovi

Antauparolo

Jena malgranda vortareto ekestis pro instigo de la lingva seminario
en Skokovy. Car gi ne havas kriteriojn de 1'oficiala vortar-verko, ni
nomu gin prefere ,,kompendio®.

Certe trovigos nemalmultaj legantoj, kiuj en &i ne trovos siajn
Satatajn mangojn. Sed ili povas la mangojn mem kuiri kaj mendi lati
verboj, helpiloj kaj ingrediencoj, kiuj ¢i tie trovigas. Ni eliris el
fundamentoj de la etiropa kuir-arto, ¢ar la ¢ehia tien apartenas. En gi
la cefa elemento estas viando. Por ke oni el la viando preparu la
mangajon (,,vortar-koncerne®), oni devas al la viando-parto doni
nomon. Sed e¢ post longaj diskut-konsultoj ne eblis la nomojn
(opiniojn) tute unuigi. Do ni decidigis por la ,,vidmaniera metodo*:
vidigi la koncernajn desegnajojn kaj al ili apartenantajn nomojn
(nociojn); do verSajne ne okazos miskompreno.

Nia strebo estas, ke la kompendio estu praktikcele utila, tial ni
respektis ankati lingvajn nuancojn de aliaj nacioj, kvankam ie-tie
trovigas mallogikeco ali vortar-malsistemeco (espereble ne tro
gravaj). La plej videbla ekzemplo estas rilate la bovo-viando-partoj:
¢itie ni ekuzis lanomojn, kiujn proponis niaj konsultantoj:

ZP (Zdenék Pluhat), JW (Jan Werner), EBVDuden (germana-
esperanta vortaro).

Ni opinias, ke inter ili ne estas gravaj diferencoj. La samajn nomojn
ni uzis en la listo de 1'mangoj. Neniun el ili ni preferas — sed uzas
ilin kongrue kun la generala nomumado de ¢ehaj mangoj, (kvankam
povas trovigi diferencoj: Ceha respubliko ja konsistas el diversaj
regionoj, nacioj, kio certe respeguligas ankati en la nociaro koncerne
la kuir-kaj precipe la bucad-fakojn). Plue ni klopodis distingi la
1) krud-viando-partojn de la 2) prilaboritaj (por mangi), por ilin
distingi ankaili gramatike: 1) ni nomas ,,viando“, 2) per la finajo
,,-ajo”. (Kvankam ne ¢iam tio kongruas).

Marie Ribasova, Margit Turkova
Ni dankas por granda helpo al Jan Werner



I. Priprava jidel

cedit ..o filtri

dusit ..o stufi

dat varit (pfivést do varu) ..o boligi

gratinovat (zapékat) ...........coccoeoeienennn grateni

hnist (knedlik) .....ccoooooeiieiiiiieieis knedi

Kynout .........coooooiiiiiii gisti, pufigi, Sveli

mazat (chleba) .........cocecveviiiiinininnnn, S$miri (panon)

michat (vifivé kvedlat smetanu, ............ kirli (kremon, ovojn

vejce pro piskot. tésto) por biskvit-pasto)

michat (Vejce) .oovvvvvvvieiiiieiieieiee, batmiksi (ovojn)

nadivat ... farci

nakladat (do soli) ......cccccevveviieieirnnnn, pekli

nakladat (do marinady) ...........ccccoeune.ne. marini

NAMACEt ...oovivieiiiiiieieeeeeee e trempi

obalit (,, v trojobalu®, ve strouhance) ... panumi

obalit (v testiCku) ....oovvveviieiieiee ovumi

OblOZit ..o garni

parit, sparit (vrouci vodou) ................ brogi

péci (chléb, t€st0) ...cevvveiiieiiieiie baki (panon, paston)

péci, roZnit (Maso) ........cccceeveevvereeenenne. rosti (rostbaki, bakrosti)

prazit (mouku, Kavu) ......cccceeeeviniininnns rosti, brunbruligi
(farunon, kafograjnojn)

ProSit ..oocoooviiiiiiiiiiiiie kribri

rozpustit (ve vode€) .......cceovvvirieirennnn, dilui (en akvo)

rozpustit (rozehfat maslo) ..................... fandi (buteron)

roznit (0péci) Maso .......ccevvveveevreeeennnn, rosti (rostbaki) viandon

Fedit ..o malkoncentri, maldensigi
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I. Preparo de mangoj

scedit ... deakvumi

SIMAZIt .o friti

smichat ... miksi

SPAFit ..o broligi

Stirat (t850) ....oceovvvevvverieinicenenne Svabri (paston)
strouhat ... raspi

Skrabat (brambory) ............ccee.... senSeligi (terpomojn)
Skrabat (maso na tatar. biftek) .... skrapi

SKvaFit .........ccooooeviiiiiie, friti, rosti, fandi
Slehat ... kirli

[0 3 L (1T 10 ) frotmiksi (paston)
udit .o fumaji, fumumi
valet ... rulpremi

vaFit $€ ..., boli

VaFIt kuiri

zadélavat (maso) .........cccveeevennenne. frikasi (viandon)
zadélavat (t8st0) .....ooeevevvvereennnnne. knedi, pretigi (paston)
zahustit ... densigi

zapékat (gratinovat) ............co.c..... grateni

Zavarovat ............ccoveeineicneenn, konservi



I1. Nadobi a pomiicky

cednik ..o filtrilo
cukienka ..., sukerujo
dZDAN ... kruco
formiCky .......coocooviiiiiiies bak-/ pudingformujoj
hmoZdif ..o, pistujo

hrnec ... poto

karafa ... karafo
kastrol ... kaserolo
kle$tiCky (na cukr) .......ocevvvveninennns sukerprenilo
kofenka ............cccoeeveiiiiiiiiiies spicujo

1ahev ..., botelo

lis (na ¢esnek) ......cocovvvvverinveninennnns ajlopremilo
Touskacek .........cccoovveviivieniiiieninenns nuksrompilo
misa plocha ................ccocoeeiennnnn, plado

misa hluboka ..., pelvo, bovlo
mlynek .........occooviiiiiiieie muelilo
nabéracka ..., cerpkulerego
NUZ oo trancilo
NUZKY (Na Maso) ...occevveveeeeeeienienenne tondilo
0CtOVKA ... vinagrujo
olejka ... oleujo
omACNIK ..., saticujo
otvirak (na konzervy) ..........cccoe... ladmalfermilo
otvirdak (na pivo) .......cccoccevvvvveneennns botelmalfermilo
palicka ..., maleo

PANCY ..ottt pato

PAratko ........ccccoevvivieiieieieeeen dentopinglo, dentopurigilo

I1. Vazaro kaj kuirhelpiloj

pecici plech ..........c..cocooiininn bakpleto

pecici papir ..o bakpapero

plotna ... fornoplato
podlozka (ohnivzdornd) ................ submetajo (varmorezista)
podSalek ..o subtaso

POhAr ... pokalo

poklicka ... potkovrilo
PHbOr ..o mangilaro
sekacek ............ccocoeviiiiiiiiiii, haketilo, haktrancilo
Sito, STtKO .......c.cccvvviieiiiiieee kribrilo, kribrileto
sklenice ... glaso

slanka ... salujo

SEErka ... Svabrilo
struhadlo ... raspilo

Skrabka ..o senseligilo
Slehaci metla ... kirlilo

SEELEC .o peniko

tErKa ..o frotilo

tloucek (do hmozdife) ................... pistilo

trychtyr ..o funelo

ty€inka (michaci) ......c..cocoecenenne. agitilo

utérka ... vistuko, telertuko
vaha . pesilo

VAL Lo rultabulo

vale€ek .......cccoovviriinininiiniin, pastorulilo
VYVIEKA .o korktirilo



III. Suroviny

.1 Zakladni suroviny .1 Bazaj krudajoj

cukr (fepny, trtinovy) .....cccccceeeeenne. sukero (sukerbeta,
sukerkana, kansukero)

cukr kostkovy, krupicovy, ............... sukero kubeta, grajneta,

krystalovy, mouckovy kristaligita, pulvora

cukr vanilkovy .............ccccoeeinienn. sukero vanilita

CAJ i teo

drozdi (kvasnice) ........coccevvevverurennnne. gisto

dZem .......occoovviiiiiiiee e konfitajo

jiSka/zaprazka .............cccccoevevienennn. farunrostajo

JOGUIt oot jogurto

kakaovy prasek .................ccccoeurennnnn. kakaopulvoro

KAVA o kafo

kokos (strouhany) .............ccccceee kokosnukso (raspita)

kyselé mIéko ...........cccoocoeiiiiinnnne acida lakto

KySKa ..o kazeiginta lakto

MAJONEZA ..........oeviiiiiieieeeee majonezo

MAK .o papavo

mandle ... migdalo

Margarin ..........ccccoceeevienineencennenne. margarino

marmelada ... marmelado

maso (tuéné, liboveé) ......ccocvvvererennnnne. viando (grasa, malgrasa)

= drubeZi .....cooeevieiee - kortobirda

= hOVEZI ..o - bova

- JehméCi ..o - Safida

= Krali€l ... - kunikla

- KGZIECT ..oovveiiici - kaprida

- VEPFOVE ..o
- zvefina, ptaci .........cccooeveennn
maso rybi ...,
-morskychryb ..o,
- sladkovodnich ryb ....................
maso uzené ...

Olej oo,
- stolni (na smazeni) ...................
— fepkovy, slune¢nicovy
- olivovy (panensky) .........ccccoo.ee.
— (na salaty)
oirechy, oFiSKy ........cccoeevvcninnnn
- burské (arasidy) .......cccooeverrnnns
- kokosové ...,
- liSkOve ..o,
- vlasské ...
- Pistacioveé ..........cccoeevvviieniennn.
podmasli ..............ocooeviiiiiinn.
povidla ...,
povidla Svestkova ........................
prasek do pe€iva .........................

I11. Krudajoj

- porka
- Casbesta, ¢asbirda
viando fisa
- de maraj fiSoj
- de riveraj/lagaj fiSoj
viando fumajita
mielo
lakto
infuzajo
vinagro
oleo
- nutraja (por fritado)
— rapa, sunflora
- oliva (virgina)
— (por salatoj)
nuksoj
- arakidaj (arakidonuksoj)
- kokosaj
- avelaj
- juglandaj
- pistaciaj
buterlakto
fruktokaco
prunajo
bakpulvoro



III. Suroviny

.1 Zakladni suroviny .1 Bazaj krudajoj

protlak ... pulpo

pudingovy prasek .................... pudingpulvoro
PYIC oo pureo

101771114 S sekvinberoj/ rosinoj
SAAIO ...ooiii graso

mhusi - ansera

- VEPFOVE ..o - porka

- vepiové se Skvarky ................ - porka kun grivoj
SIFUP oo Siropo

slanina ... salita fumajita lardo
smetana ...........ccooceiieniiiiennen. kremo

snih (Slehané bilky) .................. Satimigita blankajo
strouhanka ... bulkoraspajo, panraspajo
SUL oo, salo

)7 (RS fromago

syrovatka ... selakto

Skrobova moucka ................... amelfaruno
Slehacka ..o, kirlita kremo
Skvarky .......ccccccooviiiiiiiiennn, grivoj

SPEK ..o lardo

tEStOVINY ...oovoviiieie pastajoj

-kolinka ............coovviiiieinn - kurboformaj tubetoj
- makarony .............ccoceeevennnn. - makaronioj

- nudle $iroké ................ccoo....... - nudeloj

- nudle vlasové .......................... - vermiceloj

- Spagety ..o, - spagetoj

I11. Krudajoj

= fliCKY .o - kvadratetoj

tvaroh ... kazeo

L1V 1111 S fumajoj

- klobasa ... - kolbaso

- parek ... - parvursto

- saldm ., - salamo

- vuit (,buft) .o - vursto

-Sunka ..., - Sinko

vejce — zloutek - bilek ............ ovo — flavajo - blankajo

zaklechtka — mouka .............. farunlikvajo — faruno
s vodou, mlékem kun akvo, lakto

zaprazka, jiSka — mouka, ...... farunrostajo — faruno
malo tuku preskat sen graso

zasmazka, jiSka — mouka, ..... farunfritajo — faruno

hojné tuku abunde da graso

.2 LuSténiny a obiloviny .2 Legumenoj kaj cerealoj

CoCka ..o lentoj

fazole ... fazeoloj

hrach ...l pizoj

jahly ... milioj

kroupy, Krupky ........ccccoeen. grio, grieto

kroupy, krupky (jecné) ......... grio, grieto (el hordeo)
krupice (kukufi¢nd) ............... grieto (el maizo)

krupice (p$enind) .................. grieto, semolo (el tritiko)



III. Suroviny

MOUuKa ..o, faruno

-Jefna e, - hordea

- pSenicéna ... - tritika

S ZItNA ..o, - sekala

mouka +++) ... faruno +++)

-hladka ... - fajne muelita

- polohruba ... - duonfajne (duonkrude) muelita
-hrubd .. - malfajne (krude) muelita
pohanka ... fagopiro

TYZE ooeieeeeieeeeeieeie e 1iZo

VIOCKY ..o flokoj

= OVESNE ..ot - avenaj (avenflokoj)

= TYZOVE ..oooeieiieeeieeeeeees - rizaj (rizoflokoj)

. 3 Zelenina a ovoce . 3 Legomo kaj fruktoj
artyCok ........coocoviiiiiiiiiiiii artiSoko

brambory ..., terpomoj

brokolice .............ccccoooiiiiiiin. brokolo

celer ..o celerio

cibule ... cepo

cukina ... cukinio

Cekanka ............cocooeeininininnn cihorio

cerny koren ............ccoeevveeennnne. hispania skorzonero
cervena fepa ............ccoeveeennnne. ruga beto

Cesnek .......ocoovveieiiiieiieee ajlo

dyneé ..o melona kukumo

fazolové lusky ...,
hrasek zeleny (lusky) ................

chiest .....
kapary ...
kapusta ..

- hlavkova (savojskd) .................
- kaderava (kaderavek) ..............

0 wew

- ruzickova (bruselskd) ..............

kedlubna

kien .......

kukurice

(kedluben) .................

kvétak (karfiol) .......ocevvvvvennnnen.

lilek ........

oliva .......

paprika (lusk) ........ccocevinnnnne

pastinak .

petrzel, kofenova .......................

petrzel, kaderava (nat’, vyhonek) petroselo, krispa (foliajo, $0s0)
porek ......

rajské jablicko (rajce) ................
rebarbora (reven) ...........ceoee....

redkev ....

redkvicka

I11. Krudajoj

fazeolaj guSoj

pizo verda (gusoj)

asparago

kaparoj

brasiko-sabeliko

- kapa (savoja)

- krispa, sabelika

- burgona (brusela,
burgonbrasiko)

tigobrasiko (brasikrapo)

kreno

maizo

florbrasiko

melongeno

melono

karoto

kukumo

olivo

paprika guso, kapsiko

pastinako

petroselo, radika

poreo
tomato
rabarbo
rafano
rafaneto



I1I. Suroviny I11. Krudajoj

salat hlAavKovy ........cccooooviiinninee. laktuko Kastan ............ccccooeeeeiiiiiieee, kaStano (marono)

Salotka .........coooovveiiieieee, Saloto (askalono) kdoule .........ccooeviiiiieieee e, cidonio

SPENAt ... spinaco malina ... frambo

SCOVIK oo rumekso mandarinka ... mandarino

topinambur ... topinamburo 1 11F:) 17 T

UFIN L napo meloun ...,

tYKEV oo kukurbo merunka ..o,

vodnice rapo mirabelka (,,Spendliky,

zeli, bilé brasiko, blanka trnky, karlatka®)

zeli, Cervené ............ccooovevvvvieiiieiennn, brasiko, ruga mispule ...........ccoooeiiiii, mespilo

zeli, letni .............ccooovviiiiii, brasiko, somera IMOTUSE ...oveiiiiiiiee e moruso

zeli, zZimni .................cocooiiiii, brasiko, vintra OSLrUZINA .........ooovvvivviiiiiiiiieieeen, rubuso
pPapaja ...........c........ ... papajo

ANANAS ..o ananaso POMEranc .........ccoceeveeienieieneneen. orango

ANEIeSt ..o groso rybiz, bily ........cooooiiii, ribo, blanka

bandn ... banano rybiz, €erny ..., ribo, nigra

bluma ... pruno ,,italika“ rybiz, €erveny .............ccocooiiiiiininn. ribo, ruga

mirtelo ryngle (renkloda) renklodo

broskev ..o, persiko SIPEK oo, rozbero (rozfrukto)

brusinka ... vakcinio Svestka .......cooocoeiiii, pruno

CIION ..ooiiiiiiiiiec, citrono troka ..o prunelo

datle ......oocoooiiiiini daktilo EFeSNE ..o cerizo

fIK o figo VISDE ..o acidcerizo

hrozny, vinné ..................ccoocvevirniennnn. vinberaro

hruska ..........ccoovviiiii piro

Jablko ... pomo

jahoda ..........cccoovviviiiiiii frago
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III. Suroviny

.4 Koreni a bylinky . 4 Spicoj kaj aromaj herboj
F:1 1) 2SR anizo

badyan ... ilicio

bazalka .............cccoceeinin bazilio

bobkovy list ............ccoeeveneennn. latira folio

cayensky (kajensky) pepr ..... kajena pipro
eStragon .............ccoeeeeveeeennnne drakunkolo

fenykl .......ccooovveiiieiieie fenkolo

hoi¢i¢né seminko .................. sinapa sem(et)o
hiebicek ........cccoevieinininene. kariofilo

jalovec .......occcoovvviiiiiiinien, juniperbero

Kari ..o kareo

Kmin ... kumino

KOPr ..o aneto

koriandr ... koriandro

levandule ................c..cceens lavandulo (lavendo)
libecek ......coooovvviiiiiieis levistiko

majoranka ... majorano

MALA ..o mento

medunika ... meliso

muskatovy kvét .................... muskat-arilo (maciso)
muskatovy orisek .................. muskat-muskato (,,nukseto®)
nové koreni ...............ccooevene. pimento

oregano (dobromysl) ............. origano

paprika ............cccoovieiiiiiienn, papriko

-sladka ..o - dolca

-paliva - pika (brulgusta)

I11. Krudajoj

pazitka ... Senoprazo
1) 1) pipro

= DALY e - blanka

= CeTNY ..o - nigra

B VS 0 (<) 1) A - ruga
puskvorec ............ccooeveirnnn akoro
1017211 F:) 1 | RS rosmareno
sanytr (salnitr) .........ccocoeeneeee. salpetro
saturejka ...........coccoevieniennnn. satureo
skoFice .......ccoooeviiiiiiiie, cinamo
Safran ..., safrano
$alVEj ..o, salvio
tymian ... timiano
vanilka ... vanilo

b £:VA1) S zingibro



IV. Pokrmy

. 1 Pfedkrmy a sality .1 Antaimangajoj kaj salatoj
gratinované chlebicky .......... gratenitaj toastoj

grilovana rajcata ............... rostitaj tomatoj

Kaviar ... kaviaro

klobdsa ..o kolbaso

- studena ..o - malvarma

- opeCena ..........ocoeeveeiiennennnns - rostita

majonéza ...
- drubezi

majonezo
- kortbirda

- lososova .........cccocoeeieiiiine - salma

SXYD - fisa

- Sunkova ..., - §inka

makrela skombro

- se smetanovou omackou ... - kun krema satico
mvolefi oo - en oleo

miSenina z vajec .................. ovomiksajo (fritita)
omeleta ... omleto

- s cibuli a bramborami ........ - kun cepo kaj terpomoj

- s rajcaty a paprikami ......... - kun tomatoj kaj kapsikoj
= SYTOVA ..o - kun fromago

- zeleninova ..................c....... - kun legomo

opecené houby ...................... rostitaj fungoj

palacinka sladka ................... palcinto dolca

- s dzemem a Slehackou ........ - kun konfitajo kaj kremo
-s jahodami .................ccoo.... - kun fragoj

-s malinami ...............c........... - kun framboj

palacinka slana, plnéna ........ palCinto (patkuko) sala, farcita per:

IV. Mangoj

-Tajéaty .o - tomatoj

ST 4 15 (1 L - fromago

= VEJCE o - 0VOj

N3 £:3 11111 10) 1) - agarikoj

pastika .............ccooceiiiiiei pasteco

- z husich drubkua - el anseraj dehakitajoj
- z husich jater ................ - el anseraj hepatoj
Parek .......cccooeiiiiiiiiiieeee parvursto

salam ... salamo

sardinky .............ccccoeeeieiiennnn, sardeloj

- s bylinkami ............................ - kun herboj

- osmazené .... - frititaj

~volefi oo - en oleo

Spenatova rolada ................... rulajo el spinaca pasto
tvarohova pomazanka ............ kazea (pan)Smirajo
vajecné smazenky s Zampiony ovaj fritajoj kun agarikoj
vajecny salat ................. ova salato

vajecné toasty toastoj kun ovo

VEJCO oo eie e ovoj

-pInéna ... - farcitaj

-sKkraby .......ccooooiiiiiini - kun kraboj

vejce se syrem, zapeena ........ ovoj kun fromago, gratenitaj
- v koSiccich z tésta ................. - en pastaj korbetoj

- v koSiccich ze salamu ............ - en salamaj korbetoj
vejce, zapecena ....................... ovoj, gratenitaj

-s cibulkou ............ccccoooei - kun cepo
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-s kifenem ..............c..ccoocooe.n - kun kreno .2 Polévky / zavarky .2 Supoj / enbolajoj
- se slaninou (,,anglickou®) ...... - kun fumajita lardo (,,angla“) borsS¢ ..o barco
- se Spekem ..........ccccoveiennenn - kun lardo polévka bramborova ............ supo terpoma
- se Sunkou a syrem ................. - kun §inko kaj fromago letni - somera
- se Spenatem .................ccoeueen. - kun spinaco ER /1111 1) SR - vintra
- Se Zampiony .............cccceeeen. - kun agarikoj -selska ..o - kamparana
vejce, Ztracena, ....................... ovoj, pocitaj, celerova, s bramborami ........ celeria, kun terpomoj
ve smetanové omacce en krema satico cibulova ... cepa
zeleninova smés ....................... legoma miksajo ¢esnekova (oukrop) ajla
salat (s majonézou / ................. salato (kun majonezo / COCKOVA ..o lenta
bez majonézy) sen majonezo) drozZd’ova ........ccccoeevveuvennennnn. gista
- bramborovy ........................ - terpoma dr$tkova ........coocooiieiee stomaktripa
- celerovy - celeria drubkova bila tripa blanka
- fazolovy - fazeola fazolova, bila, na kyselo ....... fazeola, blanka, acidita
- humrovy ..o - omara fazolova s uzenym masem .... fazeola kun fumajita viando
- krabi ... - kraba frankfurtska ......................... gulasa, kun parvursto
- kuteci ..o - kokida gulasova gulasa
- - karota houbova ... funga
- - kukuma hrachova piza
- - tomata chlebova (s vejcem) .............. pana (kun ovo)
- - fisa jaternicova ... el porkotripa miksajo
- - sardela jehnéci ..o, Safida
- - fromaga kapustova, se syrem .............. sabelika, kun fromago
- - legoma, kun bulgara Kminova ............cccooevveiinnnnn. kumina
fromago knedli¢kova (jatrové k., ....... kun hepataj buletoj,
- VAJEENY ..o -ova jatrova ryze) hepata ,,rizo*
- VIaSSKY oo - kun salamo Kroupova ...........cocoooeninenne gria
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Krupicova ..........ccoooevvininnnnen. semola

kyselo (podkrkonosska) ............ densigita, el gisto-lakto,
fungoj (montara)

KVEtakova ..o florbrasika

mlécna, $ ryzi .......ccocvvvvvennnnn. lakta, kun rizo

nudlova ............cc.coooeiieeiinen. nudela, vermicela

OVAIOVA ..oovveieiieiieiieieeieeeeen porka, kapbolaja

PIVRE biera

POrkova .........ccooveviiiiien. porea

rajska .......ccooooeiiiiiiinie, tomata

YL o fisa

SIePiCi ..o kokina

Spenatova .............cccoeceeeeieninne. spinaca

ZAPrazena ..........ccoeeveveeeueennne farunrostaja konsomeo

z Cerstvého zeli, s masem ........ el fresa brasiko, kun viando

z fazolovych luski, s krupici .. el fazeolaj gusoj, kun semolo

z hrasku a brambor ................ el verdaj pizoj kun terpomoj

z kysaného zeli ....................... el fermentita brasiko

z ovesnych vloéek .................. el avenaj flokoj

L. ) G buljono

- hovézi ..o - bova

- zahuStény .........c.ccooevvvvennnnne. - konsomea

- zeleninovy ...........cccccoevennnnne. - legoma

Zavarky (do polévek) .............. Enbolajoj (por supoj)

drobenka ............ccocvvriieinnnn. erigitajo (el pasto, pano)

kapani ... pastogutajo

kroupy, krupky .............
krutony .........ccccceeveeneene

krupice
noky, no¢ky, knedli¢ky
(kvasnicové, jatrové)

nudle (Siroké, vlasové) .
ryze (bila, ,,jatrova®) .....
strouhani ......................

. 3 Omacky
omacka
- beSamelova

- celerova ......................
- cibulova .....................
- ¢esnekova ...................

- frankfurtska

- hoidicova ....................
- houbova ......................
- jable¢né-ki‘enova .......
- kaparova ....................
- koprova ......................

- kirenova

IV. Mangoj

grio, grieto

frititaj pankubetoj

semolo

nokoj, buletoj, kneletoj (gistaj,
hepataj)

nudeloj (largaj, vermicelaj)

rizo (blanka, ,,hepata®)

raspajo

krespopecoj

. 3 Saiicoj

satico
- beSamela
- celeria

- ajla

- frankfurta® (kun f. vursto)
- mustarda

- funga

- pomo-krena

- kapara

- krena

- kukuma

- Senopraza
- tomata
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- romulada - romulado
- sardelova .... - sardela
- sladka (povidlova — ........... - dol¢a (prunaja / el frukta suko)
Svestkova / z ovoc. §tavy)
- SIEtanova ..........cccceveveenee - krema
= SOJOVA oo - soja
= SYFOVA ..o - fromaga
- SIpKOVA ..o - sovag-rozbera
- Stépanska ..............ccoee. - stefana® (kun kuiritaj
haketitaj ovoj)
- tatarska ...........ccoooeiieieenn. - ,tatara“ (majoneza)
- vajelna ..o -ova
- WOrcestrova ...................... - vorcestra
.4 Masova jidla . 4 Viandaj mangoj
. 4.1 Z hovéziho masa . 4.1 El bova viando
biftek ..o, bifsteko
- prirodni ..o - (krad)rostita
- se Zampiony ...................... - kun agarikoj
-tatarsky ..o - kruda, skrapita
(lati tatara maniero)
by¢i Zlazy (testes), smazené testikoj, frititaj
dr$t’ky, zadélavané ............. stomaktripoj, frikasitaj
gula$ ... gulaso
- bramborovy ..................... - terpoma
-pikantni ... - pikanta (spicita)

- s hraskem
- s kyselymi cibulkami
- s makarony a syrem .........
- S Trajéaty ..o
- s rajcaty a fazolkami ........
- se syrem
- se zeleninou
- znojemsky

jazyk, vareny ..............c.......
ledvina, dusSena ...................
maso, dusené
- s hoiéici .....ccooovvvveiininnen.
- s kysanou smetanou ..........
-narajcéatech .......................
- se zeleninou a brambory ..
maso vaiené
platek
- na smetané
- na smetané, se zeleninou ..
- plnény, se smetanou
- s kyselou okurkou .............
roSténka, duSena

-nazeleniné .......................
- na paprice, se smetanou ...
—vmléce ...

IV. Mangoj

- kun verdaj pizoj

- kun marinitaj cepetoj

- kun makaronioj kaj fromago

- kun tomatoj

- kun tomatoj kaj fazeolaj gusoj

- kun fromago

- kun legomo

- ,znojma“ (kun marinitaj
kukumoj)

lango, kuirita

reno, stufita

viando, stufita

- kun mustardo

- kun acida kremo

- sur tomatoj

- kun legomo kaj terpomoj

- kuirita

steko

- kun kremo

- kun kremo, kun legomo

- farita, kun kremo

- kun marinita kukumo

ripajo, stufita (bovstufajo,
lumbajo)

- sur legomo

- sur papriko, kun kremo

- en lakto
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- znojemska ....................... - kun marinitaj kukumoj

pecené (rosténec) ................. ripajo rostita (dorsoripajo,
rostbefo)

-NA VINE ... - sur vino

- na zeleniné - sur legomo

- prirodni ...........ccooveiennnen. - en propra satico

- kun mustardo

- kun acida kremo

- kun marinita kukumo
- sur tomatoj

- kun agarikoj

- kun zingibro

- s hof¢ici ......cceevnenen. .

- s kysanou smetanou .........
- s kyselou okurkou ............
- na rajcatech ....................
- se Zampiony ......................
- S€ ZAZVOrem ......................

roldda ..o rulajo
- plnéna masem (mix) ........ - farcita per haketita viando-
miksajo

- plnéna vejci na tvrdo ....... - farcita per kuiritaj ovoj
- s hoféici ....coooveveiie, - Smirita per mustardo
rumpsteak (pfirodni pe¢ené) rumpsteko (rostita)

SVICKOVA .....cooovviiiiiiiee fileajo

- na smetané - kun kremo
-naviné ............... - sur vino
-sekana ...l - haketita

- s nadivkou ......................... - farCita

- kun kukumoj kaj karoto

- lat rusia recepto (kun fungoj)
- lardita

- en sabelikaj folioj

- ,Stroganov® .......................
- Spikovana ..........................
- v kapustovych listech .......

IV. Mangoj

- v listkovém tésté ...............
oharnka vaiena ...................
Spanélsky ptacek ................
veminko, smaZené ..............
zavitek ...,
- na smetané, s ki‘enem ......
- nadivany ryzi ..................
- nadivany houbami ...........

- en foliigita pasto

vosteto, kuirita

farcita volvajo

trancajo el bovinmamo, fritita
volvajo

- kun kremo kaj kreno

- farita per rizo

- far¢ita per fungoj
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Hovézi ...

Nazvy déleni masa

cesky

1. $picka krku a krk
2. vysoké zebro (ptedni zebro)
3. hrudi

4. podpleci

5. vysoky rosténec
6. nizky rosténec
7. svickova

8. pupecni zebro (zadni Z., bok s kosti)
9. bok (bez kosti), pupek

10. plec, plecko

11. kyta: ofech/vrchni §al, spodni 3al,
12. predkyti

13. $picka kyty (zadni maso)

14. klizka

15. oharka

Poznamky:
Ledvi
Panenka (svickova)

De 2P

— = 0 0 1 N AW N~
o

—_
w N

14.

15

. antata kolo

. brusta ripo(viando) (antatia ripo)

. brusto

. sub8ultro(viando)

. antatia dorso (dorsoviando)

. lumbo

. fileo (fileoviando)

. ventra ripo (ventroripo)

. koksoviando sen ostoj (ventro sen ripo)

. Sultro

. femuro: nukso/supra-malsupra
Salmuskolo

. antatifemuro

. pinto de femuro (supra, suba femura

klabo)

pieda viando (piedoviando)

. vosto

Rimarkoj:
Lumbo(parto)
Fileo: de bovo, de porko

De EBV (Duden)
. kolo

. antatia ripajo

. brustajo

. brusto-ripajo

. posta ripajo

. lumbajo

. fileo

0 N LA LN~

Nel

. maldikaj ventroflankajoj
10. Sultro

11. femurajo

12.

13. rumpo

14. krurajo

15.

EN:
rump = femuro
Wells: postajo

IV. Mangoj

Nomoj de viando-partoj

De JW

1. nuko kaj kolo
2. brusta ripo

3. brusto

4. subSultra ripajo

5. (supra) dorso

6. lumbo

7. fileo

8. ventra ripo

9. koksoviando sen ostoj
10. Sultro

11. femuro (...nukso)

12. subfemura viando
13. femura klabo, gropo
(rumpo) GE 1915 +++
14. kruroviando

15.

+++: kiel parto de femuro
&1 estu tiel nomata
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. 4.2 Z telectho masa . 4.2 El bovida viando
jatra ..., hepatajo

- na cibuli - sur cepo

- SMAZENA ....ocoeeveenernnnenn - fritita

- ve vajetném tésticku ....... - en ova pasto
hlava s vinnou omackou .... kapo kun vina satico
hrudi ..o brustajo

- na slaniné ........................ - sur lardo

- s citronem ........................ - kun citrono

- s nadivkou ......................... - farcita

- s vinnou omackou ............ - kun vina satico

- SmMazeneé ..........c.ccceeeueennenn. - fritita

karbanatek peceny ............. frikadelo rostita
koleno pecené ...................... genuo rostita

kotleta kotleto

- na viné, s parmezanem .... - sur vino, kun parmezano

- prirodni, s kminem .......... - rostita, kun kumino

kyta (ofech) - pecené .......... femurajo (nukso, klabo, gropo,
rumpo) - rostajo

- S Majonézou ...................... - kun majonezo

- na paprice ............ocoeenennen. - sur papriko

- na sardelich ...................... - kun sardeloj

- peena ........ccooeeveiieiennnns - (krad)rostita

S STYZ oo - kun rizo

- zadélavana ........................ - frikasita

ledvina, pecena .................... dorsajo, rostita

ledvina, zavinuta ................. dorsajo volvajo, kun reno

IV. Mangoj

mozecek .........ccocoeviiiiiinnnn, cerbajo
- duSeny s vejeci ....cooceerireiennnnnn - stufita kun ovoj
= SINAZENY ...cooovvevreenienienieniennens - fritita
NOZICKY .....coovvveieieieieee, piedajoj

- pecené, marinované .. . - rostitaj, marinitaj

- smaZené - frititaj

pecené ..........coooeiiiiieiiiiiene, rostajo

- VINE ..o - sur vino

- pikantni ... - pikanta

- se Smetanou ...................c...... - kun kremo

rolada plnéna vejci a salamem rulajo farcita per ovoj kaj salamo

FIZeK ..o, eskalopo

- maslovy (z mletého masa) ..... - butera, el haketita viando)

- opeCeny na masle .................. - rostita sur butero
(medailonky) (medalionetoj)

- na houbach ....................... - sur fungoj

- na rajcéatech ........................... - sur tomatoj

- na sardelich a kaparech - sur sardeloj kaj kaparoj

o3 B £ VA1) o | G - sur zingibro

- s Cesnekem ..............ccoevennennn. - sur ajlo

- se SMetanou .............c.ecceuenee. - kun kremo

- se zeleninou . - sur legomo
- smazeny (vidensky), - fritita (,,viena®),

v trojobalu ovumita-panumita
- smazeny, ve vajeném tésté .. - fritita, en ova pasto

- zapefeny se Sunkou ............... - gratenita kun Sinko

-19 -
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- zapefeny se SYyrem ........................ - gratenita kun fromago

zavitek (Spanélsky ptacek) .............. volvajo, gratenita

- s nadivkou (parky, mor. ................ - far¢ita (parvursto,
klobasa, vejce) kolbaso, ovo)

- se sardelemi ..............cocooereiennnn - kun sardeloj

- se Sunkou ..., - kun Sinko

EIE T % () || ST - kun fromago

- Se ZAamPpiony ..........ccccoeevevveevennne - kun agarikoj

-20 -
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Teleci

Nazvy déleni masa

. krk (karbanatek)
. pecené (ledvina)

© 0NN AW~

kyta
plec

. Spicka hrudi

. stfed hrudi

. pupek

. pfedni koleno (klizka)
. zadni koleno (klizka)

-21 -

Nomoj de viando-partoj

. kolo
. dorso
. femuro

© 0NN AW~

Sultro

. brusto supra

. brusto meza

. ventro

. genuo antata

. genuo malantatia

IV. Mangoj

........................................................................................................................................................ Bovida
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. 4.3 Z vepiového masa

bucek, nadivany ...................
bucek, pefeny
Cevapcici
jatra, duSena
jatra, na roStu
gulas segedinsky
gulas se zeleninou
kotleta s kosti / Zebirko / .....
- jako Fizek (pfirodni)
- duSena
- s okurkovou omackou .......
- s paprikovym luskem ........
- s porkem
- s rajcaty
- se smetanou
- se syrem
se zeleninou
- se Zampiony
- v trojobalu
ledvinky, duSené
ledvinky, s vejci
maso, duSené
maso, varené
ovar

pecené (bez kosti), raznici .. rostajo (sen ostoj) - (krad)rostajo

- na sardelich

. 4.3 El porka viando
ripajo, farcita

ripajo, rostita

serbia kebabo

hepatajo, stufita
hepatajo, kradrostita
gulaso kun satirkratito
gulaso kun legomo
kotleto kun ripo / ripajo /
- rostita

- stufita

- en satico kun marinita kukumo
- kun paprika guso

- kun poreo

- kun tomatoj

- kun kremo

- kun fromago

- kun legomo

- kun agarikoj

- fritita ovumita panumita
renajo, stufita

renajo, kun ovoj

viando, stufita

viando, kuirita
kapbolajo

- sur sardeloj

-22-
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- na smetané (kotleta) ................. - kun kremo (kotleto)
SNA VINE .o - sur vino
- naloZzena, na viné .................... - marinita, sur vino
- na zelenin€ ..................ccccoee. - sur legomo
- pikantni ... - pikanta
- s cibuli ............... . - kun cepo
- s Cervenym zelim ...................... - kun ruga brasiko
- se smetanou a hof¢€ici .............. - kun kremo kaj mustardo
pecené nozicky s nadivkou ........ rostitaj piedetoj, farCitaj
Fizek / kotleta .................coocveeen. eskalopo / kotleto
- duSeny ......cooccviiiniiiniieee - stufita
- smaZeny, vidensky ................ - fritita, viena
(v trojobalu) (ovumita-panumita)
- s paprikovym luskem .............. - kun paprika guso
- ve vaje¢ném tésticku ............... - en ovopasto
svi€kova na roStu ........................ fileajo, kradrostita
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Veprové

V. Pokrmy

9.

Nazvy déleni masa

hlava

lalok

. hibetni sadlo

. krkovice

. bok se zebry

. pecené

. kotleta

. panenka svickova
Zebra

10. btcek bez kosti

1

1. plec

12. kyta

12a. Sunkovy vytez
13. kolinko

14. nozicka

15. ocasek

-23-
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Nomoj de viando-partoj

. kapo

lobo

. dorsa graso

. kolviando

. antalia ventroripo

. rostajviando

. kotleto

. fileoviando

. Tipoj

10. ventroviando
11. Sultro

R e N N N

\O

12. femuro
12a. Sinkoparto
13. genu(et)o
14. pied(et)o
15. vosteto
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. 4.4 Ze skopového (jehnéciho) a kiizleciho masa . 4.4 El Safa (Safida) kaj kaprida viandoj
COVAPCICE .o serbia kebabo

JEhNECT PECEnE .......c.ooiiiii e Safidajo rostita

jehnédi (kizleci) pecené s nadivkou ............cccoceeivinininincncnne. Safidajo (kapridajo) rostita, farcita
SKOPOVY SUIAS ..o Safa gulaso

- na rajcatech a paprikach ... - sur tomatoj kaj paprikaj gusoj
-NA Zelening ... - sur legomo

- STDSKY (S bramborami) ...........cceevevierierieiieie e - serbia (kun terpomoj)

skopovy hibet s rajéaty a hiibky .............cccccoooviiiiiiiiinie Safa dorsajo kun tomatoj kaj boletoj
skopova Kkotleta s rajéaty a paprikami ..................ccoccooeeeeinnn Safa kotleto kun tomatoj kaj paprikaj gusoj
skopova kyta na smetaneé ................cccoeceevuieiiniieiinieieeeee e Safa femurajo kun kremo

SKOPOVE MASO ...t e Safa viando

= N2 CESMEKU ... - sur ajlo

S A TOSTU Lottt sttt - kradrostita

- s kapustou a bramborami .................cocooiiii - kun sabeliko kaj terpomoj

- s Majorankovou omMACKOU .............coocoeiiiiiiiiiieee - kun majorana satico

1D 5 771 SRS - kun rizo

- zadélavané, s Karotkou ... - frikasita, kun karoto

skopova plec s rajéaty a smetanou ...............ccoecveveiinienneienene. Safa Sultrajo kun tomatoj kaj kremo
SKOPOVE TIZOtO ......ccoovieniiiiiiieee e Safa rizoto

skopovy Fizek, duSeny .............ccccoevveriiiieiiiiiieeee e Safa eskalopo, stufita

S04 -
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Skopové

Nazvy déleni masa

N
i

. krk

. vysoky hibet (Sritka)
. nizky hibet

kyta

plec

. bok (pupek)

. noha

Nomoj de viando-partoj

NN AW N

. kolo

. alta (antatia) dorsoviando

. malalta (malantatia) dorsoviando
. femuro

. Sultro

. ventroviando

. kruroviando

IV. Mangoj



IV. Pokrmy

. 4.5 Ze zvéiiny
jeleni hrudi, nadivané .............
jeleni hi‘bet na smetané ..........
jeleni steak ...l
kan¢i gulas ...,
kan¢i kyta se Sipkovou ............
omackou
kan¢i pecené na smetané, .......
s brusinkami
kan€i Fizek ...........ccooeeninis
srn€i / zajeci gulas ...................
srn¢i kyta na ¢erveném viné ..
srnci pecené ..............cccoeeenee.
srnéi pecené na smetané .........
srnéi piredni maso, duSené .....
SINCi ragul .......ocoooveieieeen,

. 4.5 El Casbestoj

cerva brustajo, farCita

cerva dorsajo kun kremo

cerva steko

apra gulao

apra femurajo kun rozbera
salico

apra rostajo kun kremo,
kun vakcinioj

apra eskalopo

kapreola /lepora gulaso

kapreola femurajo sur ruga vino

kapreola rostajo

kapreola rostajo kun kremo

kapreola brustajo, stufita

kapreola raguo

. 4.6. Z dribeZe a kralika
holoubata, pecend, s nadivkou
husi biskup, peceny .......
husi dribky na paprice ...
husi jatra .......................

- na cibulce ..
-s mandlemi ..............cccoeeeeenn
husa, pefena ...........c.cocen..e.
husi prsa na zazvoru ...............
husa, nadivana .......................

. 4.6 El kortbirdoj kaj kuniklo
kolombidoj, rostitaj, farcitaj
ansera rumpsteko, rostita

anseraj tripoj sur papriko

ansera hepatajo

- sur cepo

- kun migdaloj

ansero, rostita

ansera brustajo sur zingibro
ansero, farCita
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kachna, pefend ............c.ccccoc... anaso, rostita
Kralik ... kuniklo
- duSeny ......coocecevininininenee - stufita

- duSeny, na viné ..........................
- peceny, s ¢esnekem ..................

- s hoi*¢ici a palenkou ..
kruta, pecena .............

- stufita, sur vino
- rostita, kun ajlo
- kun mustardo kaj brando
meleagro, rostita

KUF€ ..o kokidajo

- duSené, se smetanou ................ - stufita, kun kremo
-nadivané ... - farcita

-na houbach ......................... - sur fungoj

- NA PAPriCe .....ooveiiieieee
- na rajcatech, s vinem ...............
-nazeleniné ................................
- na Zampionech a smetané .
- pecené v troubé ................. .
-pecené na rostu .........................
- s omackou z rajcat ...................
- smazené, v trojobalu ................
- smazené, v syrovém obalu .......

- sur papriko

- sur tomatoj, kun vino

- sur legomo

- sur agarikoj kaj kremo

- rostita en fornokesto

- kradrostita

- kun tomata satico

- fritita, ovumita-panumita
- fritita, en fromaga pasto

- VAFeNé ..o - kuirita
perlicka, pecena ...............ccc.c.... numido, rostita
slepice ........cccooeviiiiiiiniii, kokinajo

-na smetané ...............cooceeeeeennen. - kun kremo

- pecena na slaniné . .. - rostita kun lardo
BI0) 11 2:V/¢) 1 - fritita

S VAFENA ..o - kuirita
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4.7 Z ryb . 4.7 El fiSoj

Kapr ..o karpo

- na ¢erno - en satico el sekfruktoj
- peceny, s citronem ................. - rostita, kun citrono

- pefeny, se smetanou .............. - rostita, kun kremo

B30 ) 112:V/<) 1 2 - fritita

- vafeny, na modro .................. - kuirita en vinagro

=V IOoSOIU ..o - en gelatenajo

lin, peCeny na kminé ................ tinko, rostita kun kumino
Stika ..o ezoko

- pecena ........cooeveiieiiiieie - rostita

- pe€ena, na sardelich ............... - rostita, kun sardeloj
uhot, pefeny ............cccoecevrnernne. angilo, rostita

. 4.8 Z mletého masa . 4.8 El haketita viando

biftek ..o bifsteko
CevapCiCi ... stangoformaj viandomikso
-frikadeloj

karbanatky (z michaného masa) frikadeloj (el viandomiksajo)

- duSené, s hraskem .................. - stufitaj, kun pizoj

- dusené, v omacce ................... - stufitaj, en satico

- SMAZENE ........occoevvvereirenrenen, - frititaj

karbanatky (teleci) ................... frikadeloj (el bovida v.)
-dusené ..........ooooeiiiiiiiiie - stufitaj

- s hFibKY ..o - kun boletoj

- SMAZENE ..o, - frititaj
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kouli¢ky v omacce .....................
krokety z vaifeného masa

maslovy ,,iizek* .....................
placicky, s rajcaty
pecené (sekana ,,svickova“™)
- se smetanovou omackou

- se zeleninou

. 4.9 Z uzeného masa

brambory, zapecené
S uzenym masem
flicky (fleky)
S uzenym masem
karbanatky ...
krkovice, pec¢ena
maso, vairené
nakyp
omeleta

IV. Mangoj

buletoj, en satico

buletoj, el kuirita viando,
frititaj

- butera ,,flano*

flanoj, kun tomatoj

rostajo (,,haketita fileajo®)

- kun krema satico

- kun legomo

volvajo

. 4.9 El fumajita viando
terpomoj, gratenitaj

kun fumajita viando
kvadrat-pastajoj

kun fumajita viando
frikadeloj
kolviando, rostita
viando, kuirita
sufleo
omleto
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. 5. Bezmasa jidla
. 5.1 Sladka

. 5. Senviandaj mangoj
. 5.1 Doléaj

KaSe: ... kaco:

- krupicova (vajecnd) ............. - grieta ovokaco
= OVESNA ..oooiiiiiiiiicieee - avena

- pohankova ...............c.c......... - fagopira
knedliky ........ccccoovveviiiiiiiennnns knedbuloj

(el pasto: terpoma,
svela, bola (bol-pasto),
kazea), farcitaj per
fragoj, persikoj,
mirteloj, abrikotoj,
riboberoj, prunoj,
prunajo k. a.
sufleo, rizogrieta ovokaco
,bulkajo* (kun stufitaj pomoj)

(z tésta: bramborového,
kynutého, odpalovaného,
tvarohového), plnéné
jahodami, broskvemi,
bortivkami, merunkami,
rybizem, $vestkami,
Svestkovymi povidly aj.
nakyp, ryzovy ...
Zemlovka (jablkovad) ...............

. 5.2 Nesladka
brambory ...
- duSené - stufitaj
- duSené se smetanou ............. - stufitaj kun kremo
- duSené na kyselo, s koprem - stufitaj kun acida kremo, aneto
- dusené na paprice ................ - stufitaj sur papriko
- duSené v majorankové - stufitaj en majorana
omacce satico
-pefené ........coeovvevieiieiieienn, - rostitaj
- pefené s maslem .................. - rostitaj kun butero

. 5.1 NedolCaj
terpomoj
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- pefené se syrem - rostitaj kun fromago

- vaiené - kuiritaj

- vatfené, s mlékem .................. - kuiritaj, kun lakto

- vaiené, s Cesnekem a petrZeli - kuiritaj, kun ajlo kaj petroselo

-zapecfené ............ocoeveiieiennnnn, - gratenitaj

- zapecené s bilou omackou ... - gratenitaj kun krema satico

- zapecené s houbami ............. - gratenitaj kun fungoj

- zapecené se slaneckem ......... - gratenitaj kun haringo

- zapecCené s vejci a syrem ...... - gratenitaj kun ovoj kaj
fromago

krudterpoma flano

terpoma kaco

- rozkolora, verda

bramborak
bramborova KkaSe
- ruzova, zelena

- s celerem ............coccoeoeinnn - kun celerio
- s opecenou cibuli ............... - kun rostita cepo
bramborové .................... terpomayj

- flanoj (rostitaj) - kuiritaj
terpomoj + faruno

- ruletoj (frititaj) - kuiritaj
terpomoj + faruno

- terpomfaruna kaco

lentajo (je acida maniero)

kvadratetformaj pastajoj

- kun fungoj

- kun kruda brasiko

- kun fermentita b. (satirkratito)

- placky (pecené) .......cccceuee.

- §isky (smazené)

- Skubanky ..........cccccoeviiiinnnn,
¢ocka (na kyselo) ......cceeveneee.
fleky (fliCky) .oooovvvvieiieieieene,
- s houbami ...........................
- s Cerstvym zelim ...................

- s kysanym zelim ...................
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halusky (slovenské) ............... nokoj terpomfarunaj
(slovaka tradicia)
- s kyselym zelim, se Spekem - kun satirkratito, kun lardo

- s bryndzou .................o..... - kun pikanta Safa fromago

houby, dusené (s vejci) .......... fungoj, stufitaj (kun ovoj)

jahelnik, vafeny .................... milio-kaco, kuirita
(s bramborami) (kun terpomoj)

KaSe: ..o kaco:

- hrachova .............cccoeoennn. - piza

- krupicova (s houbami, ......... - semola (kun fungoj,
vajecnd) ovokaco)

= OVESNA ...oooiiiiiieieen - avena

- pohankova .......................... - fagopira

= IYZOVA ..o - riza

knedliky (z tésta houskového, knedbuloj (el bulka
kynutého) Svelpasto)

- Spekové ..., - lardaj

knedliky (z tésta bramboro- knedbuloj (el terpompasto),
vého), pInéné: farcitaj per:
- masem, $pekem, §kvarkami - viando, lardo, grivoj

Kroupy ......ccooovvvvevieieciieienns griajo

- dusené (s brambory) ............. - stufita (kun terpomoj)
-varené ...........cocoeevviiininene. - kuirita

lepenice ...........ccoevveviiivennnnn. miksita terpoma kaco
makarony ...............cccccoeeveenn. makaronioj

- s rajskou omackou .............. - kun tomata satico

- se smetanou .......................... - kun kremo

NAKYP .o

- do polévky (Siroké, tenké) ...
-smakem ...
- ruzové, zelené ....................
FiZOtO ...ccovviiiiiiiii
- s houbami, paprikami, ......
rajcaty
- zeleninové ....................
SMAZENY SYI ....ooveeveeeaneeneennn.
syrovy kolac¢ ....................
syrové livance .......................
SYrovy nakyp .........ccccceeeene
Spagety .......ocooeieiiiiiiienn
- s keCupem a strouhanym ...
syrem
- s paprikami a rajcaty .........
- s vejci a syrem .....................
Spenat (s vejcem) ..................
Skubanky ..........cccoocveeiinnnn.
zelné zavitky, dusené .............
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- kun tomatoj kaj agarikoj

sufleo

- semola

- riza

- el pastajoj

nudeloj

- por supo (largaj, vermiceloj)

- kun papavo

- rozkoloraj, verdaj

rizoto

- kun fungoj, paprikoj,
tomatoj

- legoma

fritita fromago

fromaga kuko

fromagaj krespoj

fromaga sufleo

spagetoj

- kun kecupo kaj raspita
fromago

- kun papriko-guSoj kaj tomatoj

- kun ovoj kaj fromago

spinaco (kun ovo)

terpomfarunaj buloj, nokoj

brasikfoliaj volvajoj, farcitaj
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. 6 Prilohy k pokrmim . 6 Garnajoj
brambory .............cccoeoiinn terpomoj
-, americké® .......................... - ,amerikaj* (frititaj, kun Selo)
- pecené ........ocooieiiiinieiiinn, - rostitaj
- varené ...........cccooeveiieniiennnnn, - kuiritaj
bramborova kase ................... terpoma kaco
bramborovy salat ................ terpoma salato
bramboracky .............c........... terpomaj flanoj (frititaj,
el krudaj terpomoj)

hranolKy ...........cccccooevenviennnnn. frititaj terpomoj
knedliky *** ... knedbuloj***

(celé i krajené na platky) (tutaj kaj trancitaj —

knedleroj)

- kynuté (houskové / ............... - Svelaj (bulkaj /

bez housky) senbulkaj)
- bramborové (z vafenych br. / - terpomaj (el kuiritaj ter. /

houskové) bulkaj)

- bramborové (ze syrovych .... - terpoma;j (el krudaj ter. )
brambor - ,,chlupaté®)

Krokety ........cccocviieninieninne terpomayj frititaj
,.kroket-buletoj*

testoviny ........ccooevveieiiieienns pastajoj

topinky .......ococooeeiiiiiiiis frititaj toastoj

ryze (duSena, varena) ............ rizo (stufita, kuirita)

NOKY ..ooviiiiiiieieeeee e nokoj
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. 7 Moucniky a dezerty
. 7.1 Moucnikovd tésta

- odpalované ...........................
- pernikové ...
- piskotové ..........ccoocoiiiiiii.
- suSenkové ..o

. 7.2 Pecivo

babovka .............cceciiiiinnn

bublanina (s tfesnémi, ...........
jinym ovocem)

buchta ...

IV. Mangoj
.7 Farunajoj kaj desertoj

. 7.1 Farunaj-pastoj
- terpoma

- §velmola

- pufiginta

- butera

- foliigita

- migdala

- nudela

- bolpasto

- mielkuka

- biskvita

- biskota

- tirita (por rulajo)
- frotmiksita

- kazea

. 7.2 Bakajoj

babao

sufleo (kun ¢erizoj,
aliaj fruktoj)

buhto

pano
benjeto
kuko



IV. Pokrmy IV. Mangoj V. Napoje V. Trinkajoj

livanec ........cccoooeeiinieie krespo aperitiv ... aperitivo
pernik ... mielkuko becherovka ........c.....oooovenneen.. likvoro ,,Becher*
rohlik ... korneto €AJ e teo
rohlik sladky loupacek .......... korneto dol¢a foli-pastajo Cokolada ...........ccoceovivininenn ¢okolado
rohlik sladky s naplni ............ korneto dol¢a farcita o 1Y U grogo
rohlik slany s naplni .............. korneto sala farcita kakao ..........cocoveiininininn kakao
rolada ..o, rulajo KAVA ..o kafo
vANOCKa .......cooovveiiieii pastoplektajo (kristnaska) Kefir ..o kefiro
vdoleK .......cccoeveiiiieiieiee, fritkuko koktejl ........ccooevveiiiieiii koktelo
velikono¢ni beranek .............. paska Safid-forma bakajo Komak .......cccccoevveviiiieiiiiee, konjako
velikono¢ni mazanec ............. paska dol¢a pano HKEr ....oovviviiiieeee likvoro
zavin (Stradl) ..o pomrulajo (strudelo) medovina ..............oceeveeiennnnne. mielbrando
- z listkového tésta ................. - el foliigita pasto MIEKO ..o lakto
- z kynutého tésta .................. - el §vela pasto 11111 SR mosto
- z tazeného tésta .................. - el tirita pasto 0dvar ........cccoooieiiiieie dekokto
palenka ... brando
. 7.3 Zakusky . 7.3 Desertoj PIVO oo biero
dortik .......coooviiiiiiiin tortpeco (tranco el torto) podmasli ... buterlakto
macesy (zidovské .................... maco / oblato (juda PUNC e punco
velikonoéni pecivo) paska deserto) SPAVA suko
oplatky / vafle ......................... oblatoj / macoj / vafloj VIO oo vino
zmrzlina ..., glaciajo voda ..., akvo
zmrzlinovy pohar .................. parfeo
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Pojmovy systém knedliki v ¢eském kuchai'ském uméni

( KRITERIUM W (

RODOVE JMENO: KNEDLIK(Y)

*** Odpalované tésto hozené do vatici vody (v ni je mléko nebo tuk)
Nocky: kulicky z mouky, jater, drozdi, (chleb. stiidy), Zloutek, koteni - zavaiky do polévek
@ Priilohové knedliky: nakrajené na platky i celé
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CiL @ PRILOHOVE KNEDLIKY PRI]\nggg VE HLAVN{ JIDLO: KNEDLIKY, NOKY
HLAVNI VARENE BR. SYROVE MOUKA
SLOZKA MOUKA BRAMBORY || STROUHANE KRUPICE MOUKA BRAMBORY TVAROH
KYNUTE || BRAMBOR.
TESTO TESTO
> . . PRI
0 * *
> % ~ =4 m [ * < m >~
o z Q Q o x >llwll & > s
y M g == £ ~ > < =R IR IS ]
e I I 3 == | B | =1 | 10
w2 .
S || B||E2|| 53] 2Z2¢< = HEE 28|g2%| 322
> . Q% ;: 5]:)%5 >J)§ IS m§ %‘Ez L%:z
< |l E2|l¥EN DO&T “o AIEIR=IERIEEE <
|l S |22 28| ze=C S IR=RIES @ |z 4 1=
A 5 a am = p4 ﬁ g a : m||za8 3
2 @ g g ? = 2] & L
z
5 E a ¥ 5 Y,
PLNENE: MERUNKY,
L BROSKVE, SVESTKY,
NAPLN Vysvétlivky: . JAHODY, BORUVKY, RYBIZ,
* Noky se pouzivaji také jako zavarka do polévky POVIDLA (SVESTKOVA)
\ J ** Kynuté: Pouziti kvasnic nebo sodovky \_ J



Nocio-sistemo de knedbuloj latu la ¢ehia kuirarto

( kriterio \ ( genra nomo: knedbulo (knedlo), sin. pastobulo
celo @ garnaj knedbuloj: knedloj, knedleroj garnaj nokoj cefplada mangajo: buloj, buletoj, nokoj
A s raspajo
Cefa kuiritaj lkpj . faruno .
Kk " faruno ¢ . el krudaj ) faruno terpomoj kazeo
omponanto erpomoj terpomoj semolo
pufpasto terpompasto
B} = oy
= R} 28 S
AEE 3 220 lells ol = |52
speco de pasto % = =5 £ =9 ] = 2 2 5E b=3
pecoep = |l 2| £ 1||2% 2 g5 HIEIEIEN 5
|51 = ) SR > & =22 o = = 2 “— g =g
S| = =~ o = O B = "g = 3 o o — =
~ B = g S S s = S| =2 = 'z 25 B
) = o — Q e s 72 & = s 2 g == -
= 5, ot S 5 s <o = 7 < 1) =) 8
= 2} < E = E o o ©@ <I3 < a. & =9 e
B 5 g <) s - ~ E || ° [5) g5 S
- =] & — I} = = o poy < ]
S £ 3 B £ E = a S-&
2 3 - ~ c S © =
ke = g =0 2
far€itaj per fruktoj
(abrikotoj, persikoj, prunoj,
¢ . . fragoj, mirteloj,
farto referencaj glosoj: . £9 J
” . . L R riboberoj k.a.), prunajo,
nokoj estas uzataj ankat kiel enbolajo por noko-supo marmelado
—_ ** pufpasto estas pasto fermentinta helpe de gisto att sodakvo - J

**% bolpasto estas faruna pasto, ¢e kies knedado faruno estas Sutata en bolantan likvon: akvo ati lakto kun graso
kneletoj: buletoj el aglomeritaj hepatajo, gisto, (panmolo), ovoflavo, spico - la buletoj estas kuiritaj kiel enbolajo en vianda supo
@ garnaj knedbuloj = tutaj buloj ati tran¢ajoj de buloj (knedleroj)
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